NIRA ALPINA NIRA ALPINA

STARS RESTAURANT

niraalpina.com
T +418183869 69

Menii

Pani Puri
Kichererbsen Piiree, Tahina,
Knoblauch, Olivendl, Sesam,
libanesisches Mini Pita Brot

Tom Yam Talay
Tomate, Curry, Limette,
Zitronengras, Pleos, Kabeljau,
Zander, Crevette, Koriander

Butter-Chicken
Jasminreis

Kokoseis
Mango-Passionsfrucht

chesasurlej

hotel

HOTEL CHESA SURLE)

chesa-surlej.ch
T+41818387575

Menii

Sciatt auf Salatbett
knusprige, frittierte
Buchweizenballchen mit
warmem Alpkasekern

Biindner Gerstensuppe

Hausspiess
mit Rindfleisch und Speck
im Holzboot serviert
mit Pommes Frittes und
pikanter Aurora Sauce

Kleines Marronitortchen

pappa|OU.Ch Café | Grill | Surf
T+418182892 29

bis 31. September

PAPPALOU PappaLoil
B

Menii

Sommer Bruschetta

Edamame

Campfire Curry
Afrikanisches Erdnusscurry
mit Saisongemiise und Tofu

oder Crispy Chicken

Summer Cheesecake
Mango Cheesecake mit
Kokoscreme

A
RESTAURANT3303 /a
corvatsch.ch Corvatsch 3303

T+41818387360
Nur Mittagsmenu

Menii

Gebratenes Lachsfilet
Salat, geschmorte Cherry-
Tomaten an Vinaigrette

! Biindner Gerstensuppe
mit ORMA|PEATED-

Whiskyschaum

Schweinsfilet
an Dijon-Senfsauce, mit Saison-
gemlse und Bratkartoffeln

Orangen-Cheesecake
Orangen-Cheescake mit
ORMA-Gin-Créme

Die Gastgeber:innen von Silvaplana und
Surlej laden dich zu einem ganz besonderen
kulinarischen Genusserlebnis ein.

Wahle aus 10 Restaurants und geniesse ein
exklusives 4-Gang-Mend fir CHF 55.- pro
Person (ohne Getranke).

Reserviere im Voraus mit dem Stichwort
«Dine Around» im gewlinschten Restaurant.
Ganzjahrig glltig jeweils von Sonntag bis
Donnerstag, ausgenommen an Feiertagen.

Bitte beachte die Offnungszeiten der
Restaurants.

SILVAPLANA

ENGADIN - CORVATSCH

Kreatives
4-Gang-Menu

LUM SPEZIALPREIS
VON CHF 55._

Mehr Infos!

silvaplana.ch/packages

fO”Ow us n @silvaplana.engadin #mysilvaplana

i-Lounge 3303 | T +41 81838 7090 | tourismus@silvaplana.ch | silvaplana.ch

Sommer 2026

DINE AROUND

«TSCHAINA» MENU FUR ALLE
KREATIVES 4-GANG-MENU FUR CHF 55.-



deborah.groeble
Stempel


Gewinne ein
Dine Around-Mentii
fiir 2 Personen!

WETTBEWERB

Mach mit bei unserem Wettbewerb!
Gehe auf www.silvaplana.ch/dinearound,

fille das Formular aus und beantworte
zwei Fragen. Einmal im Monat wird unter
den Einsendungen mit den richtigen
Antworten ein Dine Around-Mendi fiir

2 Personen verlost.

Viel Glick!

(Es gelten die AGB's der
Gemeinde Silvaplana)

Thailando Top Appetizers

thailando

RESTAURANT | LOUNGE | SHOW CUISINE

THAILANDO

by Albana Hotel
hotelalbana.ch
T+41818387878

Tom Kha Hed
Pikante Pilzsuppe

Gang Kiew Warn Gai
Griner Thai Curry

Preow Waan Gai
Gebackene Pouletbruststiicke
mit Siss-Sauer-Sauce

- Phad Nam Mun Hoy Neau
'é Rindfleisch an Austernsauce

Phad Pak Ruammit
Thailandisches Wokgemiise

Kaow Phad Parfiimreis

' Exotische Friichte mit frittierter
Banane und Glacekomposition

HOTEL BELLAVISTA

bellavista.ch
T+41818386050

Pelavista

Menii

Kiirbis-Ingwer-Suppe
mit feiner Rauchlachs-Rosette

Spinatsalat
an Balsamico-Dressing
mit getrockneten Tomaten
und Artischocken

Hirschpfeffer «Val Roseg»
mit Rotkraut, Steinpilzen
und Spatzli

Dessert «Bellavista»

RESTORANT PIZZERIA m,w%@

MULETS .
mulets.ch Menu

T+41818288582

RESTORANT |PIZZERIA

Fior di Capra
frischer Ziegenkase
mit Frichtesenf und

Salatbouquet

Tagessuppe

Teriyaki Chicken
Japanische Spezialitat mit
Pouletwiirfel sweet
and sour in Ananas
serviert mit Jasminreis

Schokoladensoufflé
mit Vanilleeis und

ALPETTA Colld. Al
Lo ALPETTA

Nur Mittagsmenu

Menii

Bunter Sommersalat
mit gerosteten Kernen
an Haussauce

Getriiffelte
Blumenkohlsuppe

Alpetta Schweinshaxe
mit Polenta Taragna

Kaiserschmarrn mit

Schlagrahm Zwetschgenrdster
2
2
POIPUP PP SONNE BISTROT SONNE
popup-silvaplana.ch ) sonnegallery.ch Bt Evogentoncnics & Bavet
T+41813222626 %ULEWN T+4178 449 61 43 .
- Menu

Restorant [ Apero Food Wine

Menii

Piementos de Padron

Rindstartar Special

PopUp? Pasta
Pinienkerne, Tomaten,
Basilikum, Burrata

Tiramisu
«Lukasz-Style»

Zartgegarte Spargel
mit Kefir, schwarzer Zitrone
und Macadamianissen

Hausgemachte Tortelli
mit Schafricotta an
Wildkrdutern, Blitenpollen
und Bio-Zitrone

Rindscarpaccio
aus dem Valposchiavo
mit Alpkase und Waldfriichten

Schokoladen-Mandeltorte




