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NIRA ALPINA

SWITZERLAND

NIRA ALPINA
STARS RESTAURANT

: niraalpina.com | T +41 81 838 69 69

Gemiisesalat «sliss-sauer»
Blattsalat, Karotte,
Rettich, Gurke, gerdstete
Erdntisse, Sesam

..............

Tom Yam Gung
Tomate, Curry, Limette,
Zitronengras, Pleos

................

Red Thai- Curry
mit Pouletstreifen
Kefen, Lauch, rote Zwiebel,
Minimais, Karotte,
Jasminreis

.........

Mango-Passionsfrucht
Kokoselis, stisses Popcorn

...........................................................

..........................................................

CONRAD’S
MOUNTAIN LODGE

: cm-lodge.com | T +41 81 828 83 83

Conrad s sy

RESTAURANT

e
Aperitivo
Spumante & Crissini
mit Gazpacho-Dip

................
..............

.............

Tiramisu

...........................................................

Die Wirte von Silvaplana und Surlej
kreieren exklusive 4-Gang
Dine Around-Mentls zum Spezialpreis von
CHF 55— pro Person (ohne Getranke).

Unbedingt ausprobieren und
10 unterschiedliche Dine Around-Meniis
geniessen.

Reserviere im Voraus mit dem Stichwort
«Dine Around» im gewiinschten
Restaurantund profitiere vom einmaligen
Angebot. Ganzjahrig gultig jeweils von
Sonntag bis Donnerstag, ausgenommen
an Feiertagen.

Bitte beachte die Offnungszeiten
der Restaurants.

SILVAPL

ENGADIN- CORVATSCH \

©Nira Alpina

¢

AROUND

..........................................................

HOTEL CHESA SURLE)  chesasurlej

chesa-surlej.ch | T+41 81 838 75 75

Menii

Sciatt auf Salatbett

.................

Wiirzige Gazpacho
Rote Beete, Karotten und
Gurke mit hausgemachter

Grissini

.......

Double Entrecéte
Auf sautierten Steinpilzen
mit Country Potatoes und

frischem Marktgemtise

....................

Zitronensorbet auf
Mangocarpaccio

...........................................................

...........................................................

RESTAURANT 2303 A

corvatsch.ch | T+41 81 838 73 60 Corvatsch 3303
Nur Mittagsmenu

Menii

Sommerlicher Nisslisalat
mit Polenta Crodtons, Berg-
kdse und Friichten der Saison

.........................

Suppe 3303
Lassen Sie sich tiberraschen

.......................

Corvatsch Meatballs
mit Polenta Taragna,
Tomatensauce und Gemtise

........................

Tiramisu von weisser Polenta :
mit Pfirsichkompott

...........................................................

K
4-Gang-Mendi
ZUM SPEZIALPREIS

Vo

mehr Infos

M’W'M‘ n @silvaplana.engadin #mysilvaplana

i-Lounge 3303 | T+41 81 838 70 90 | tourismus@silvaplana.ch | www.silvaplana.ch

ana

«TSCHAINA» MENU FUR ALLE
KREATIVES 4-GANG-MENU FUR CHF 55.-



claudia.werneke
Stempel


WETTBEWERB

Mach mit bei unserem Wettbewerb!

Gehe auf www.silvaplana.ch/dinearound,
fille das Formular aus und beantworte zwei Fragen.
Einmal im Monat wird unter den Einsendungen
mit den richtigen Antworten
ein Dine Around-Men{ fur
2 Personen verlost.

Viel Gliick!
(Es gelten die AGB’s der Gemeinde Silvaplana)
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REERE

. Thailando Top Appetizers
thailando NEETRITT
RESTAURANT | LOUNGE | SHOW CUISINE Tom Kha Hed : HOTEL BELLAVISTA

Pikante Pilzsuppe
THA".ANDO bellavista.ch | T +41 81 838 60 50 Pelavista
Gang Kiew Warn Gai
by Albana Hotel Grtiner Thai Curry
hotelalbana.ch | T +41 81 838 78 78

Preow Waan Gai . i - 7 endl

ceeecenne

Gebackene Pouletbruststticke
mit Stiss-Sauer-Sauce . Kiirbis-Ingwer-Suppe
Tt mit feiner Rauchlachs-Rosette
PhadNamMunHOyNeau : R I I A I IR AR A X
Rindfleisch an Austernsauce Spinatsalat
D I R R R I I AR I Y : aﬂBa/Sam/CO-DreSSiﬂg
Phad Pak Ruammit mit getrockneten Tomaten
Thaildndisches Wokgemtise . und Artischocken

I I I I I I I s eeeccscscs s s

Kaow Phad Parflimreis Hirschpfeffer «Val Roseg»
mit Rotkraut, Steinpilzen

und Spdtzli

seesccec e

B I I I I P

Gluoy Thord Tailando Polamai :
Exotische Friichte mit frittierter -
Banane und Glacekomposition

=
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Dessert «Bellavista»
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RESTORANT PIZZERIA ALPETTA b, e
MUI.ETS pmm alpetta.ch | T+41 81828 86 30 AlpEfTﬁ

mulets.ch | T +41 81 828 85 82 Menii
Fior di Capra : Me na
frischer Ziegenkdse :

ceeceene

. mit Feigensenf und : Bunter Sommersalat .
Salatbouquet . mit gerdsteten Kernen
: an Haussauce :
: Tagessuppe : :
. Suppe «Alpetta»
: Teriyaki Chicken Lassen Sie sich tiberraschen
: Japanische Spezialitdt mit AR
. Pouletstreifen sweet : Alplermagronen .
and sour in Ananas mit Speck, Bergkdse
: serviert mit Jasminreis : und Apfelmus :
Schokoladensoufflé : Kaiserschmarn mit
: mit Vanilleeis und Zwetschgenroster :
. Schlagrahm : .

2
POPUP HOCHZWEI "OPY) RESTAURANT MARGUN

T+41 813222626 &XM margun.silvaplana@utoring.ch
klinke.gastro@gmail.com : T+41 818343232

Gebratene Pimientos . ..

de Padron mit Fleur de Sel  : e

Bruschette

Wassermelonensalat :
Baumndtisse, Feta, Cantaloupe- - Tagliatelle porcini
melone, Rohschinken Jaglae s poan

s eeeesssscccss e ee

¢

Tagliata di manzo
con patate dolci fritte e
verdure

Schweizer Schweinekamm

L LT
i Aprikose, Fondant- Kartoffel,
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Kumgquat, Jus : ceeeeas
. . Scelta dalla carta
Gemischte Beeren . S
; . «Dolcissimi»
Mascarpone, Limette, :
Baumnuss-Kardamomcrumble



